Priloha ¢. 1 k rozhodnuti feditele ¢.j. SSGH-MZ-2025/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Hotelnictvi a cestovni ruch
(pisemna zkouska)

65-42-M/01 Hotelnictvi

Denni forma vzdélavani:
Pisemna zkouska ma podobu didaktického testu s otevienymi a uzavienymi otazkami.

Casovy limit zkousky je 70 minut.

Tématem zkousky je udivo predmétd Hotelovy provoz a Sluiby cestovniho ruchu dle SVP
¢. j. SSGH-SVP-8/2020.

Kombinovana forma vzdélavani:
Pisemna zkouSka ma podobu didaktického testu s otevienymi a uzavienymi otazkami.

Casovy limit zkousky je 70 minut.

Tématem zkousky je u€ivo pfedmétil Hotelovy provoz a Cestovni ruch dle SVP &. j. SSGH-SVP-3/2020.



Priloha ¢. 2 k rozhodnuti feditele ¢.j. SSGH-MZ-2025/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Gastronomie v hotelnictvi
(prakticka zkouska)

65-42-M/01 Hotelnictvi (denni forma vzdélavani)

Témata praktické zkousky:

Zaci pfipravuji a realizuji slavnostni akci - slavnostni hostinu formou koktejlu na vylosované téma:

1. Koktejl — Vlné Provence

2. Koktejl — Mezinarodni den Zen

3. Koktejl - Inaugurace zvoleného prezidenta v USA

4. Koktejl — Vyroci 150 let umrti danského spisovatele Hanse Christiana Andersena
5. Koktejl - Slavnostni zahajeni Mezinarodniho filmového festivalu Karlovy Vary
6. Koktejl - Svétovy festival pouli¢niho jidla

7. Koktejl — ZaZitkova gastronomie

8. Koktejl - Silvestr

9. Koktejl - Svétova vystava EXPO v japonské Osace

10. Koktejl - Oktoberfest

11. Koktejl - Mistrovstvi svéta v lednim hokeji ve Svédsku a Dansku 2025

12. Koktejl — Prezidentské volby v Polsku

13. Koktejl — Vyroci 330 let od prvniho rozeznéni zvonkové Lorety v Praze

14. Koktejl - Slavnost svatého Vaclava, patrona ceského piva

15. Koktejl - Ano, $éfe!

Zpusob konani

Zaci obdrzi nabidku témat. Kazdy 7ak si 3 pracovni dny pred praktickou maturitni zkouskou vylosuje
konkrétni zadani z témat stanovenych reditelem skoly.

Prakticka zkouska mGze byt kondna individualné, nebo spolec¢né s vice Zaky, Zaci jsou vidy hodnoceni
jednotlivé.

Praktickou maturitni zkousku kona Zak ve dvou dnech. V jednom dni trva zkouska nejdéle 420 minut.
V prvni den praktické maturitni zkousky Zak sestavuje slavnostni menu, normuje pokrmy, pfipravuje
objednavku na suroviny a objednavku na pozadovany inventar pro koktejl a kona dalsi pfipravné
prace.

Druhy den praktické maturitni zkousky zak pfipravuje pokrmy dle sestaveného menu, véetné
prezentace pokrmi, nebo provadi servis alkoholickych, nealkoholickych napoji a kavy dle
sestaveného menu.



Priloha ¢. 3 k rozhodnuti feditele ¢.j. SSGH-MZ-2025/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Cizi jazyk - ustni zkouska
(Anglicky jazyk, Némecky jazyk, Spanélsky jazyk, Rusky jazyk)

(ustni zkouska pred zkusebni maturitni komisi)

Bezprostfedné pred zahajenim pfipravy k Ustni zkousce si zak jedno téma vylosuje.
Priprava k Ustni zkousce trva 15 minut. Zkouska trva 15 minut.

65-42-M/02 Cestovni ruch

Anglicky jazyk

Travel and diffrent means of transp

Using media while holiday planni

Different types of accommodation on holi

The importance of education in hospita

Jobdescription of a receptioni

Culture inPrague

TastingBritish, Ameiican ancCanadian cuisin

Natural landmarks and nature in USA anc UK

Holidays in theCommonwealtt- CanadaAustralia

10 Shopping for services provided by a travel age

11.Services provided by a travel ager

12 Sports and activity holay service:

13.Types of holidays for different groups of peo

14 The health benefits of staying in spa resorithe CzechRepublic
15.Modern hospitality and technology in spas and vesincenters
16.Family trips to UNESCO Heritage Sites in the CzBepublic
17.Discovering UNESCO Heritage Sites in the Czech R&pin our free time
18.Exploring UNESCO Heritage Sites in the Czech Republeveryday life
19.What to wear while exploring UNESCO sites in thee€zRepublic
20.Famous landmarks, historical towns and villagethéUK and USA

OCoOoNoOGOhwWNPE

Némecky jazyk, Sparélsky jazyk, Rusky jazyk

1. Rodina 11. Vz&avani

2. Cestovani 12. Za¥atnani

3. Bydleni 13. Média

4. Kultura 14. Volnyas

5. Stravovani 15. Kazdodenni Zivot
6. Nakupovani 16. Moda

7. Sluzby 17. Lidé a vztahy

8. Zdravi 18. Prazdniny

9. Sport 19. ¥da a technologie
10.Ptiroda 20. Zivot ve B8t a na vesnici



65-42-M/01 Hotelnictvi

Anglicky jazyk

Travel and different means of transp

Using media while holiday planni

Cultural events organized in a ho

Hotels and their service

Hotel sport facilities and servic

Shopping for services and packages available aptien
Eating healthy food and leading a healthy lifes

The health benefits of stayiin spa resorts in trCzechRepublic
Spending free time in spa resorts in CzechRepublic
10.Holidays in spa resorts and differences betweemes&d and spa treatme
11 Using modern technology as a receptio

12.The importance of fashion for reptionists

13.Personal qualities of an ideal receptic

14.The importance of education in hospite

15. Various hotel positions and their dut

16.Everyday life and duties in hospitality jc

17.Various types of accommodation for families withidfen
18. Accommodation options on vacati

19 Traditional acccommodation options in the countfg:
20. Typical accommodation for cities and villag

©OoNo O~ WNPE

Némecky jazyk, Sparélsky jazyk, Rusky jazyk
. Rodina

Cestovani

Bydleni

Kultura

Stravovani
Nakupovani
Sluzby

Zdravi

. Sport

10.Pxiroda
11.Vzdélani
12.Zamestnani
13.Média

14.Volny ¢as
15.Kazdodenni zivot
16.Md6da

17.Lidé a vztahy
18.Prazdniny

19.Véda a technologie
20.Zivot ve mést a na vesnici

©CoNorwNE



65-41-L/01 Gastronomie

Anglicky jazyk

CelebratincCzech holidays with farry

Travelling while tasting American, Canadian andiBhi cuisines
British andCzech cuisines while travelling abrc

The importance of location for different types e$turant:
Spending free time in different types of restawsant

The importance of fashion for waiting st

Differences between restaurants in cities andgels
Comparing cultural aspects of Czech and Britislsioes

Eating fish and seafo

10 The healthbenefits of vegetarian and vegan ¢

11.The advantages and disadvantages of the food pyramadi special diets for athletes
12.Pros and cons of shopping at farmer’s markets apersiarkets
13.Maintaining a healthy lifestyle in our everydayelif

14 .Natural sources for fruit and vegetables

15.Different types of services provided by restausdatf

16.The importance of education for restaurant staff

17.Working at the restaurant

18.People working in different types of restaurants

19.Using media while applying for a job

20.Using science and technoly to improvement planning

©CoNohAWNE

Nemecky jazyk, Sparélsky jazyk, Rusky jazyk
Rodina

Cestovani

Bydleni

Kultura

Stravovani
Nakupovani
Sluzby

Zdravi

Sport

10 Priroda
11.Vzdélani
12.Zamestnani
13.Média

14.Volny ¢as
15.Kazdodenni zivot
16.Md6da

17.Lidé a vztahy
18.Prazdniny

19.Véda a technologie
20.Zivot ve mést® a na vesnici

©CoNorwNE



64-41-L/51 Podnikani

Anglicky jazyk

1. Economic impacts of cultural eve
Well-beinc and nutritior
The importance of education in busir
Managing a household bud
Family incomes and exnse:
Dress codes in business environm
Time management arleisure time activitie
Work-life balancrand healthy lifesty!
Planning and budgeting vacatis
10 Real estate mark
11 Business opportunities in the city and vill
12 Media and adverting
13. Protecting the environme
14.Networking ancinterpersonal relationshi
15. Science and technolo
16. Service
17.Shopping behavio
18 Economic impacts of spc
19 Travel industr
20.Job marke

©ONOOAWN

Nemecky jazyk, Sparélsky jazyk, Rusky jazyk
Rodina

Cestovani

Bydleni

Kultura

Stravovani
Nakupovani
Sluzby

Zdravi

Sport

10 Priroda
11.Vzdélani
12.Zamestnani
13.Média

14.Volny ¢as
15.Kazdodenni zivot
16.Md6da

17.Lidé a vztahy
18.Prazdniny

19.Véda a technologie
20.Zivot ve mést® a na vesnici

©CoNokrwNE



Priloha ¢. 4 k rozhodnuti feditele ¢.j. SSGH-MZ-2025/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Obcanskopravni zaklad
(ustni zkouska pred zkusebni maturitni komisi)
65-42-M/01 Hotelnictvi
65-42-M/02 Cestovni ruch
65-41-L/01 Gastronomie

Témata:

Clovék jako jedinec
Clovék a jeho vyvoj
Motivace, potieby a uceni
Komunikace
Clovék a spole¢nost
Spolecenské utvary
Struktura spolecnosti
Kultura a ménici se spole¢nost
Vira a naboZenstvi
. Filozofie a jeji otazky
. Klasicka fecka filozofie
. Stfedovéka a renesancni filozofie
. Novovéka filozofie a filozofie 19. stoleti
. Etika a etiketa
. Stat, statni moc a spolecnost
. Demokracie a nedemokratické systémy
. Politika a politické subjekty
. Volby
. Clovék jako ob&an ¢eského statu
. Zaklady prava
. Pravni ochrana a trestni pravo
. Soukromé pravo
. Evropska integrace
. Globalizace
. Déjinné mezniky 20. stoleti na ¢eském Uzemi

WO NOWULRWDNE
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Bezprosttedné pred zahajenim pfipravy k Ustni zkousSce si zak jedno téma vylosuje.
Pfiprava k ustni zkousce trva 15 minut. Zkouska trva 15 minut.



Priloha €. 5 k rozhodnuti feditele ¢.j. SSGH-MZ-2025/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Zaklady informacnich a komunikacnich technologii
(ustni zkouska pred zkusebni maturitni komisi)

65-42-M/01 Hotelnictvi
65-42-M/02 Cestovni ruch
65-41-L/01 Gastronomie

Témata:
1. Historie a vyuZiti PC
. Zakladni pojmy pouZivané ve vypocetni technice
.Von Neumannovo schéma pocitace
. Ergonomie prace na PC + zdsady prace s PC
. Hardware
. Pocitacova sestava
. Vstupni a vystupni zatizeni pocitace
. Bezpecnost na internetu a PC viry

O 00 N O Ul B W N

. Programové vybaveni pocitace

[ERN
o

. Zaklady prace v operacnim systému MS Windows

[uny
[y

. Internet

[
N

. Vyvoj Internetu a Internet v Ceské republice

[ER
w

. Elektronicka komunikace

RN
o

. Prace s textovym editorem MS Word — Zakladni formatovani

[
%]

. Prace s textovym editorem — MS Word

[ER
(92}

. Prace s tabulkovym procesorem — MS Excel

[ER
~N

. Pokrocilé préace s tabulkovym procesorem — MS Excel

=
(o]

. Operacni systémy

[ERN
O

. Technologie tisku

N
o

. Pocitacova grafika - rastrova

N
[

. Pocitacova grafika - vektorova

N
N

. Poditacova sit

N
w

. Informacni zdroje a opticka pamétova média

N
N

. Datova média

N
%]

. Prezentace — aplikace pro tvorbu prezentaci — MS PowerPoint

Bezprostfedné pred zahajenim pfipravy k Ustni zkousce si zZak jedno téma vylosuje.
Priprava k Ustni zkousce trva 15 minut. Zkouska trva 15 minut.



Priloha ¢. 6 k rozhodnuti feditele ¢.j. SSGH-MZ-2025/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Technika obsluhy a sluzeb v hotelu
(ustni zkouska pred zkusebni maturitni komisi)

65-42-M/01 Hotelnictvi

Témata:
1. Rozdéleni inventare na Useku obsluhy
. Formy, zplsoby a systémy obsluhy
. Jidelni listek
. Menu
. Forma nabidky a zpUsoby prodeje ve VS
. Servis ndpoju v provozovnach VS
. Porceldnovy inventdr na Useku obsluhy
. Vyznam hygieny a bezpecnosti prace v provozovnach VS

O 00 N O 1 b W N

. Pravidla zakladani inventare dle menu
10. Sklenény inventdr na Useku obsluhy
11. Pomocny inventar na Useku obsluhy
12. Ptiprava pracovisté na provoz

13. Restaurace — zasady obsluhy a technika obsluhy
14. Pivo

15. Vino

16. Kdva a kavarny

17. Lihoviny

18. Slozita forma obsluhy

19. Michané napoje

20. Specidlni pokrmy

21. Snidané

22. EtdZovd sluzba

23. Banket

24. Raut

25. Obsluha v dopravnich prostredcich

Bezprosttedné pred zahajenim pfipravy k Ustni zkousSce si zak jedno téma vylosuje.
Ptiprava k Ustni zkousce trva 15 minut. Zkouska trva 15 minut.



Priloha €. 7 k rozhodnuti feditele ¢.j. SSGH-MZ-2025/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Gastronomie
(pisemna zkouska)

65-41-L/01 Gastronomie

Denni forma vzdélavani:
Pisemna zkouSka ma podobu didaktického testu s otevienymi a uzavienymi otazkami.

Casovy limit zkousky je 70 minut.

Tématem zkoudky je ucivo predmétli Stolni¢eni, Technologie a Potraviny a vyZiva dle SVP
¢. j. SSGH-SVP-7/2020.

Kombinovana forma vzdélavani:
Pisemna zkouSka ma podobu didaktického testu s otevienymi a uzavienymi otazkami.

Casovy limit zkousky je 70 minut.

Tématem zkoudky je ucivo predmétli Stolni¢eni, Technologie a Potraviny a vyZiva dle SVP
¢. j. SSGH-SVP-2/2020.



Priloha ¢. 8 k rozhodnuti feditele ¢.j. SSGH-MZ-2025/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Vyroba a odbyt v gastronomii
(prakticka zkouska)

65-41-L/01 Gastronomie (denni forma vzdélavani)

Témata praktické zkousky:
Zaci pfipravuji a realizuji slavnostni akci - slavnostni hostinu formou banketu nebo rautu na
vylosované téma:

1. Banket — Svatomartinské slavnosti

2. Banket — Mezinarodni den vareni

3. Banket — Masopustni veseli

4. Banket — Svétovy den vegetaridnstvi

5. Banket — Rodinna oslava

6. Banket — Po stezkach Asie

7. Banket — Gurmanské zazitky v Pafizi

8. Banket — Velikonocni tradice

9. Banket — Putujeme Balkdnem

10. Banket — Narodni a regionalni speciality
11. Banket — Ceské svatky a tradice

12. Banket — Setkani svétovych gurmani
13. Banket — Dovolena v Itdlii

14. Banket — Vinna turistika napfti¢ Evropou
15. Banket — Krasy Alp

16. RAUT — Pestrobarevné Mexico

Zpusob konani

Zaci obdrzi nabidku témat. Kazdy 7ak si 3 pracovni dny pfed praktickou maturitni zkou$kou vylosuje
konkrétni zaddni z témat stanovenych feditelem skoly.

Prakticka zkouska mze byt konana individualné, nebo spolec¢né s vice Zaky, Zaci jsou vidy hodnoceni
jednotlivé.

Praktickou maturitni zkousku kona Zak ve dvou dnech. V jednom dni trva zkouska nejdéle 420 minut.
V prvni den praktické maturitni zkousky Zak sestavuje slavnostni menu, normuje pokrmy, pfipravuje
objednavku na suroviny a objednavku na poZadovany inventar pro slavnostni hostinu nebo raut a
kona dalsi pfipravné prace.

Druhy den praktické maturitni zkousky zak pfipravuje pokrmy dle sestaveného menu, véetné
prezentace pokrm(, nebo pripravuje slavnostni tabuli, véetné inventare a vyzdoby, ob hajuje sloZitou
obsluhu.



65-41-L/01 Gastronomie (kombinovana forma vzdélavani)

Témata praktické zkousky: Prakticka realizace slavnostni hostiny:

Témata praktické zkousky:

Zaci pripravuiji a realizuji slavnostni akci - slavnostni hostinu formou koktejlu na vylosované téma:
. Koktejl — Viné Provence

. Koktejl — Mezinarodni den Zen

. Koktejl — 80. ro¢nik mezinarodniho hudebniho festivalu Prazské jaro

. Koktejl — Slavnostni zahdjeni karnevalu v Rio de Janeiro

. Koktejl — Slavnostni zahdjeni Mezindrodniho filmového festivalu Karlovy Vary
. Koktejl — Svétovy festival pouli¢niho jidla

. Koktejl — Cestovani po Balkané

. Koktejl — Silvestr na Malorce

. Koktejl — Svétova vystava EXPO v japonské Osace

OO NOOULL A WN

10. Koktejl — Oktoberfest

11. Koktejl — Andre Rieu v Praze

12. Koktejl — Tenkrat na Zapadé

13. Koktejl — Vinobrani na jizni Moravé

14. Koktejl — Slavnost svatého Vaclava, patrona ceského piva

=
Ul

. Koktejl — Vitejte v Mexiku

Zpusob konani

Zaci obdrzi nabidku témat. Kazdy 7ak si 3 pracovni dny pfed praktickou maturitni zkou$kou vylosuje
konkrétni zaddni z témat stanovenych feditelem skoly.

Prakticka zkouska mlze byt konana individualné, nebo spolecné s vice zaky, Z4ci jsou vidy hodnoceni
jednotlivé.

Praktickou maturitni zkousku kona Zak ve dvou dnech. V jednom dni trva zkouska nejdéle 420 minut.
V prvni den praktické maturitni zkousky Zak sestavuje slavnostni menu, normuje pokrmy, pfipravuje
objednavku na suroviny a objednavku na pozadovany inventar pro koktejl a kona dalsi pfipravné
prace.

Druhy den praktické maturitni zkousky zak pfipravuje pokrmy dle sestaveného menu, véetné
prezentace pokrmi, nebo provadi servis alkoholickych, nealkoholickych napoji a kavy dle
sestaveného menu.



Priloha ¢. 9 k rozhodnuti feditele ¢.j. SSGH-MZ-2025/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Ekonomické védy
(ustni zkouska pred zkusebni maturitni komisi)

65-41-L/01 Gastronomie

Témata:

. Pravni Uprava Ucetnictvi, podstata a uloha Gcetnictvi
. Dlouhodoby majetek podniku

. Hospodarsky vysledek — tvorba a déleni
. Mzdové ucetnictvi

. U&etni vykazy

. Financni ucty

. Trzni ekonomika

. Bankovni soustava

. Narodni hospodarstvi

10. Zakladni makroekonomické ukazatele
11. Finan¢éni hospodareni

12. Dafova soustava

13. Hlavni ¢innosti podniku

14. Pravni formy podnikani

15. Marketingovy mix ve sluzbach

16. Marketingovy plan, SWOT analyza

17. Marketingovy vyzkum

18. Segmentace trhu

19. Planovani

20. Organizace a organizovani

21. Manazer, predpoklady pro vykon funkce manazera
22. Komunikace, atributy komunikace

23. Motivace, vedeni lidi

24. Rozhodovani, rozhodovaci proces

25. Kontrola a jeji funkce

O oo NOOULLE WN

Bezprosttedné pred zahajenim pfipravy k Ustni zkousSce si zak jedno téma vylosuje.
PFiprava k Ustni zkousce trva 15 minut. Ustni zkougka trva 15 minut.



Priloha €. 10 k rozhodnuti reditele &.j. SSGH-MZ-2025/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Gastronomie v hotelnictvi
(prakticka zkouska)

65-42-M/01 Hotelnictvi (kombinovana forma vzdélavani)

Témata:

Cinnost Event managera a pfiprava slavnostni hostiny - zajité&ni banketu pro 20 osob na téma:
1. Svatebni hostina

2. Kfest

3. Vanoce

4, Velikonoce

5. Den svatého Martina

6. Den svatého Valentyna

7. MUj soused neji maso - vegetarian

8. Setkani pracovnich partner( z Itdlie

9. 1993 - vznik samostatné Ceské republiky
10. Zlatd svatba

11. Oslava 50. narozenin

12. Détska oslava narozenin

13. Svétova vystava EXPO v japonské Osace
14. Den slovanskych vérozvést(

15. Svatohubertské oslavy

16. Oslava Nového roku

17. Mistrovstvi svéta v lednim hokeji ve Svédsku a Dansku Smuteéni hostina
18. Prezidentské volby v Polsku

19. Promoce

20. Inaugurace zvoleného prezidenta USA

Zaci obdrii nabidku témat. Bezprostiedné pred zkouskou si 74k vylosuje konkrétni zaddni z témat
stanovenych feditelem Skoly. Prakticka zkouska je kondna individualné a Zaci jsou vidy hodnoceni
jednotlivé.

Praktickou maturitni zkousku konda Zak v jednom dni. Zkouska trvd nejdéle 240 minut + 20 minut
prezentace vysledk( zkousky.

Zaci pfipravi z pozice event managera kompletné slavnostni hostinu formou banketu pro 20 osob na
vylosované téma a svou praci prezentuji maturitni zkuSebni komisi.



Priloha €. 11 k rozhodnuti reditele &.j. SSGH-MZ-2025/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Pravo
(ustni zkouska pred zkusebni maturitni komisi)
64-41-L/51 Podnikani

Témata pro Ustni zkousku:

1.
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I N T T S S Gy S Y
0 N O LD WN R O

19.
20.

Uvod do prava

Pravni normy

Pravni predpisy

Pravni fad

Pravni vztahy a pravni skutec¢nosti
Systém prava a odvétvi prava

Obcanské pravo

Vécna prava, vlastnictvi a spoluvlastnictvi
Dédictvi

. Drzba

. Vécna prava k cizim vécem (vécna bremena)

. Zastavni pravo a zadrZovaci pravo

. Zavazkové pravo (definice a obsah zavazku)

. Zavazkové pravo (vznik a zanik zavazk()

. Zavazkové pravo (zména a zajisténi zavazk()

. Pojmenované smlouvy (kupni, darovaci a sménna smlouva; pojistné smlouvy)

. Pojmenované smlouvy (smlouva o dilo, spotfebitelské smlouvy, smlouva o pUljcce a vypujcce)
. Pojmenované smlouvy (ndjemni smlouva, smlouva o ubytovani, smlouva o prepravé osob a

nakladl a prikazni smlouva)
Odpovédnost za skody
BezdUvodné obohaceni

Bezprosttedné pred zahajenim pfipravy k Ustni zkousSce si zak jedno téma vylosuje.
PFiprava k Ustni zkousce trva 15 minut. Ustni zkougka trva 15 minut.



Priloha ¢. 12 k rozhodnuti feditele ¢.j. SSGH-MZ-2025/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Ekonomika a podnikani
(pisemna zkouska)

64-41-L/51 Podnikani

Kombinovana forma vzdélavani:
Pisemna zkouSka ma podobu didaktického testu s otevienymi a uzavienymi otazkami.
Casovy limit zkousky je 70 minut.

Tématem zkousky je udivo pfedmétd Ekonomika, Management, Marketing a U&etnictvi dle SVP &. j.
SSGH-SVP-8/2022.

Dalkova forma vzdélavani:
Pisemna zkouska ma podobu didaktického testu s otevienymi a uzavienymi otazkami.
Casovy limit zkougky je 70 minut.

Tématem zkousky je udivo predmétd Ekonomika, Management, Marketing a U&etnictvi dle SVP &. j.
SSGH-SVP-7/2022.



Priloha ¢. 13 k rozhodnuti reditele &.j. SSGH-MZ-2025/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Chod podniku v praxi
(prakticka zkouska)

64-41-1L/51 Podnikani (dalkova forma vzdélavani)

Témata:

KaZdé jednotlivé téma je sloZené ze tfi &asti. Zak si vylosuje vidy jedno téma.

1. Téma €. 1 —rozvaha, rozvahové polozky, vysledovka, SWOT analyza, dané

2. Téma ¢. 2 — Gctovani financnich Gcétl, dotaznik, majetek (odpisy)

3. Téma ¢. 3 — uctovani cenin, marketingovy mix (propagace), zasobovaci ¢innosti

4. Téma €. 4 — uctovani pofizeni zasob materidlu, persondlni planovani, procentudlni vyuZiti
restaurace

5. Téma ¢. 5 - Uctovani pofizeni zasob zboZzi, hodnoceni zaméstnanci, nezaméstnanost,

6. Téma ¢. 6 — ucCtovani zasob (prevod na sklad, vyskladnéni), optimalizace mzdovych naklad(,
monetarni politika

7. Téma ¢. 7 — uctovani prodeje zbozi, materialu, ziskavani zaméstnancl (inzerce), fiskalni politika

8. Téma ¢. 8 — uctovani spotifeby materidlu, cenin, motivacni dopis a Zivotopis, socialni politika

9. Téma ¢. 9 — Uctovani porizeni a zafazeni majetku (DHM), krizovd komunikace, hruby domaci
produkt

10. Téma ¢. 10 — uctovani dlouhodobého majetku (odpisy), manaZerské dovednosti (osobnost
manazera), bod zvratu

11. Téma ¢. 11 — Gétovani pohledavek a zavazkd, hodnotici metody (vyzkum), mzdy (vypocet)

12. Téma ¢. 12 — Gcétovani nakladd a vynost, marketingovy mix (cena), podnikatelsky plan

13. Téma €. 13 — uctovani sluzebni cesty, marketingovy mix (propagace), vypocet dané z ptijmu

14. Téma €. 14 — uctovani nakupu (faktury ptijaté), marketingovy mix (vyrobek), naklady

15. Téma €. 15 — Gétovani prodeje (faktury vydané), odménovani zaméstnancd, zdravotni pojisténi
16. Téma €. 16 — uctovani DPH na vstupu, pracovni smlouva, socialni pojisténi

17. Téma €. 17 - Uctovani DPH na vystupu, produktivita prace, bankovni soustava

18. Téma €. 18 — Gcétovani odvodl dané ze mzdy, personalni pohovor, zakladatelsky rozpocet

19. Téma €. 19 — uctovani zuctovani s institucemi, rozhodovani, personaini obsazeni

20. Téma ¢. 20 — zuctovani hrubych mezd, planovani, inflace

Zpusob konani

Zaci obdrzi nabidku témat. Bezprostfedné pred zkouskou si zak vylosuje konkrétni zadani z témat
stanovenych feditelem skoly. Prakticka zkouska je konana individudlné a Z4ci jsou vzdy
hodnoceni jednotlivé.

Praktickou maturitni zkousku kona zak v jednom dni. Zkouska trva nejdéle 180 minut + max 20
prezentace vysledk( zkousky.



Priloha ¢. 14 k rozhodnuti reditele &.j. SSGH-MZ-2025/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Cestovni ruch a privodcovstvi
(pisemna zkouska)

65-42-M/02 Cestovni ruch

Kombinovana forma vzdélavani:
Pisemna zkouska ma podobu didaktického testu s otevienymi a uzavienymi otazkami.
Casovy limit zkougky je 70 minut.

Tématem zkousky je ucivo predmétl Sluzby cestovniho ruchu, Zemépis cestovniho ruchu a Déjiny
kultury dle SVP ¢&. j. SSGH-SVP-4/2020.

Denni forma vzdélavani:
Pisemna zkouska ma podobu didaktického testu s otevienymi a uzavienymi otazkami.
Casovy limit zkousky je 70 minut.

Tématem zkousky je ucivo predmétli Cestovni ruch, Sluzby cestovniho ruchu, Zemépis cestovniho
ruchu a D&jiny kultury dle SVP ¢&. j. SSGH-SVP-9/2020.



Priloha ¢. 15 k rozhodnuti feditele ¢.j. SSGH-MZ-2025/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Cinnost cestovni kancelare
(prakticka zkouska)

65-42-M/02 Cestovni ruch (denni forma vzdélavani)

Témata praktické zkousky

1.

To nejlepsi z Toskanska. Umélecké a kulturni dédictvi. Prohlidka po mésté s prlvodcem

— Florencie.

2. ProdlouzZeny wellness vikend v tuzemsku pro dva v cenové relaci do 20 000 K¢

3. Poznavaci zajezd pro odborniky a milovniky vina do Francie

4. Pracovni vikend ve Vidni pro pracovniky Narodni galerie

5. Poznavaci zajezd za pamatkami UNESCO v Rakousku

6. Zajezd do zapadoceského lazeriského trojuhelniku — lazenska turistika pro seniory
7. Adaptacni kurz na ¢eskych horach s nabidkou vhodnych aktivit

8. Za jezery po severni Italii

9. Poznavaci exkurze po pivovarech v Ceské republice

10. DomatZlicko — zajezd spojeny s cykloturistikou a tradi¢nim regionalnim folklérem
11. Informacni cesta do Prahy pro zastupce cestovnich kancelari

12. Pobytovy zajezd do Recka zaméFeny na poznavani mistni gastronomie a pamatek
13. Tuzemsky venkovsky pobyt pro rodiny s détmi spojeny s nabidkou aktivit v ramci agroturistiky
14. Z3jezd po industridlnich pamatkach Moravskoslezského kraje

15. Zajezd na jizni Moravu s exkurzi po vinafstvich a nabidkou gastronomickych zazitk(
16. Sportovné poznavaci zajezd do Svycarska

17. Pozndvaci zajezd do Belgie pro seniory

18. Pozndvaci zajezd do Spanélska zaméFeny na neviedni kulinai'ské zazitky

19. Pozndvaci zajezd po nejkrasnéjsich pamatkdch UNESCO v Ceské republice

20. Prodlouzeny vikend v Londyné

21. Zajezd do Madarska s navstévou mistnich lazni

22. Zajezd do Japonska na svétovou vystavu EXPO 2025, véetné navstévy Tokia

23. Okruh ¢. 1 — Namésti Republiky

24. Okruh €. 2 — Celetna ulice

25. Okruh €. 3 — Staroméstské ndmésti

26. Okruh €. 4 — Karlova ulice — Klementinum — K¥iZovnicka ulice

27. Okruh €. 5 — KarlGv most — mostecké véze

N
0o

. Okruh ¢. 6 — Kampa

Zpusob konani

Kazdy zak si v den praktické maturitni zkousky vylosuje z témat stanovenych feditelem Skoly
konkrétni téma.

Praktickou maturitni zkousku kona Zak v jednom dni, kdy zkouska trva nejdéle 240 minut + 20 minut
prezentace vysledkl zkousky bud v u¢ebné nebo v rediném prostfedi centra Prahy.

Zak zpracovava zadané téma maximalné 240 minut a poté nasleduje prezentace tématu zkudebni
maturitni komisi v délce 20 minut.



65-42-M/02 Cestovni ruch (kombinovana forma vzdélavani)

Témata praktické zkousky

1.

To nejlepsi z Toskanska. Umélecké a kulturni dédictvi. Prohlidka po mésté s prlvodcem

— Florencie

O oo NOULL D WN

. ProdlouzZeny wellness vikend v tuzemsku pro dva v cenové relaci do 20 000 K¢

. Poznavaci zéjezd pro odborniky a milovniky vina do Francie

. Pracovni vikend ve Vidni pro pracovniky Narodni galerie

. Poznavaci zéjezd za pamatkami UNESCO v Rakousku

. Zajezd do zapadoceského lazeriského trojuhelniku — ldzeriska turistika pro seniory
. Adaptacni kurz na €eskych hordach s nabidkou vhodnych aktivit

. Za jezery po severni Italii

. Poznévaci exkurze po pivovarech v Ceské republice

10.
11.
12.
13.
14.
15.

DomatZlicko — zajezd spojeny s cykloturistikou a tradi¢nim regionalnim folklérem

Informacni cesta do Prahy pro zastupce cestovnich kancelari

Pobytovy zajezd do Recka zaméFeny na poznavani mistni gastronomie a pamatek

Tuzemsky venkovsky pobyt pro rodiny s détmi spojeny s nabidkou aktivit v ramci agroturistiky
Zajezd po industridlnich pamatkach Moravskoslezského kraje

Zajezd na jizni Moravu s exkurzi po vinafstvich a nabidkou gastronomickych zazitkud

16. Sportovné poznavaci zajezd do Svycarska
17. Poznavaci zajezd do Belgie pro seniory
18. Pozndvaci zajezd do Spanélska zaméFeny na neviedni kulinaiské zazitky

19.

Pozndvaci zajezd po nejkrasnéjsich pamatkdch UNESCO v Ceské republice

20. Prodlouzeny vikend v Londyné

21.
22.

Zajezd do Madarska s navstévou mistnich lazni
Kulturné-historicky zajezd po starych hanzovnich méstech Némecka

Zpusob konani

Kazdy zak si v den praktické maturitni zkousky vylosuje z témat stanovenych feditelem Skoly
konkrétni téma.

Praktickou maturitni zkousku kona Zak v jednom dni, kdy zkouska trva nejdéle 240 minut + 20 minut
prezentace vysledkl zkousky.

Zak zpracovava zadané téma maximalné 240 minut a poté nasleduje prezentace tématu zkudebni
maturitni komisi v délce 20 minut.



Priloha ¢. 16 k rozhodnuti feditele ¢.j. SSGH-MZ-2025/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Déjiny kultury

(ustni zkouska pFed zkudebni maturitni komisi)

65-42-M/02 Cestovni ruch

Témata:

Uméni pravéku

Umeéni starovéku (mimo Recka a Rima)

Uméni starovékého Recka

Uméni starovékého Rima

Romanska kultura

Gotika

Renesance v Italii

Zaalpska renesance a manyrismus

Uméni raného a vrcholného baroka

10. Uméni pozdniho baroka a rokoka

11. Uméni doby klasicismu, empiru a osvicenstvi

12. Romantismus

13. Historizujici styly 19. stoleti

14. Secese

15. Moderni umélecké sméry konce 19. stoleti

16. Moderni umélecké sméry pocatku 20. stoleti

17. Uméni v mezivaleéném obdobi a v dobé druhé svétové vélky v Ceskoslovensku
18. Uméni v mezivalecném obdobi a v dobé druhé svétové valky v Evropé a ve svété
19. Uméni ve druhé poloviné 20. stoleti v Evropé a ve svété

20. Uméni ve druhé poloviné 20. stoleti v Ceskoslovensku

21. UNESCO v Ceské republice, pamatkova péce

22. UNESCO v Evropé

23. UNESCO ve svété (mimo Evropy)

24. Kulturné-historicka charakteristika hlavniho mésta Prahy a Stfedoceského kraje
25. Kulturné-historickd charakteristika Ceské republiky

LN WNE

Bezprostfedné pred zahajenim pfipravy k Ustni zkousce si zak jedno téma vylosuje.
Pfiprava k Ustni zkousce trva 15 minut. Ustni zkougka trva 15 minut.



Priloha ¢. 17 k rozhodnuti feditele ¢.j. SSGH-MZ-2025/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Chod podniku v praxi
(prakticka zkouska)

64-41-L/51 Podnikani (kombinovana forma vzdélavani)

Témata:

KaZdé jednotlivé téma je sloZené ze tfi &asti. Zak si vylosuje vidy jedno téma.

1. Téma €. 1 —rozvaha, rozvahové polozky, vysledovka, SWOT analyza, dané

2. Téma ¢. 2 — Gctovani financnich Gcétl, dotaznik, majetek (odpisy)

3. Téma ¢. 3 — uctovani cenin, marketingovy mix (propagace), zasobovaci ¢innosti

4. Téma €. 4 — uctovani pofizeni zasob materidlu, persondlni planovani, procentudlni vyuZiti
restaurace

5. Téma €. 5 - Uctovani pofizeni zasob zboZi, hodnoceni zaméstnancll, nezaméstnanost,

6. Téma ¢. 6 — Ultovani zasob (prevod na sklad, vyskladnéni), optimalizace mzdovych nakladd,
monetarni politika

7. Téma ¢. 7 — uctovani prodeje zbozi, materialu, ziskavani zaméstnancl (inzerce), fiskalni politika

8. Téma ¢. 8 — uctovani spotifeby materidlu, cenin, motivacni dopis a Zivotopis, socialni politika

9. Téma ¢. 9 — Uctovani porizeni a zafazeni majetku (DHM), krizovd komunikace, hruby domaci
produkt

10. Téma ¢. 10 — uctovani dlouhodobého majetku (odpisy), manazerské dovednosti (osobnost
manazera), bod zvratu

11. Téma €. 11 — uctovani pohledavek a zavazk(, hodnotici metody (vyzkum), mzdy (vypocet)

12. Téma €. 12 — uctovani nakladd a vynost, marketingovy mix (cena), podnikatelsky plan

13. Téma €. 13 — uctovani sluzebni cesty, marketingovy mix (propagace), vypocet dané z prijmu

14. Téma €. 14 — uctovani nakupu (faktury prijaté), marketingovy mix (vyrobek), naklady

15. Téma €. 15 — Gétovani prodeje (faktury vydané), odménovani zaméstnancd, zdravotni pojisténi
16. Téma €. 16 — uctovani DPH na vstupu, pracovni smlouva, socialni pojisténi

17. Téma €. 17 - Uctovani DPH na vystupu, produktivita prace, bankovni soustava

18. Téma €. 18 — Gcétovani odvodll dané ze mzdy, personalni pohovor, zakladatelsky rozpocet

19. Téma €. 19 — uctovani zuctovani s institucemi, rozhodovani, personaini obsazeni

20. Téma €. 20 — zuctovani hrubych mezd, planovani, inflace

Zpusob konani

Zaci obdrzi nabidku témat. Bezprostfedné pred zkouskou si zak vylosuje konkrétni zadani z témat
stanovenych feditelem skoly. Prakticka zkouska je konana individudlné a Z4ci jsou vzdy

hodnoceni jednotlivé.

Praktickou maturitni zkousku kona Zak v jednom dni. Zkouska trva nejdéle 180 minut + max 20 minut
prezentace vysledk( zkousky.



Priloha ¢. 18 k rozhodnuti reditele &.j. SSGH-MZ-2025/001

STREDNI SKOLA GASTRONOMICKA A HOTELOVA s.r.o.
Vrbova 1233, 147 00 Praha 4 — Branik

Ekonomika podniku
(ustni zkouska pred zkusebni maturitni komisi)
64-41-L/51 Podnikani

Témata pro Ustni zkousku:

PwNPE

0N,

11.

12.

13.
14,
15.
16.
17.
18.

19.

20

Podstata fungovani trzni ekonomiky

Typologie podnikl (dle pravni formy, zakladni pojmy, obchodni firma a obchodni rejstfik
Typologie podnikl (dle sektor(, velikosti, typl vyroby, sdruzeni podnik)

Pravni formy podnikani (podniky jednotlivce - zdkladni ustanoveni Zakona o Zivnostenském
podnikani - Zivnostenské podnikani)

Pravni formy podnikani (vznik a zanik podniku)

Pravni formy podnikani (osobni spolec¢nosti, kapitalové spolecnosti)

Zivot podniku

Financni trh

Bankovni soustava

. Zaméstnanci podniku (personaini ¢innost podniku, zakladni ustanoveni zakoniku prace,

zjisténi potfeby zaméstnancu)

Zameéstnanci podniku (ziskdvani a vybér zaméstnancl, hodnoceni zaméstnancl, pravni
Uprava mzdy a platu, péce o zaméstnance)

Zameéstnanci podniku (vznik a zanik pracovniho poméru, prava a povinnosti zaméstnance a
zaméstnavatele v pracovnim poméru, bezpecnost a ochrana zdravi pfi praci, hygiena prace,
pozarni prevence)

Zdravotni a socialni pojisténi

Darnova soustava

Hospodareni podniku

Hospodarska politika statu

Narodni hospodarstvi

Ukazatele narodni hospodarstvi |. (ukazatele drovné narodniho hospodarstvi - hruby domaci
produkt (HDP), hruby narodni produkt (HNP), nezaméstnanost)

Ukazatele narodni hospodarstvi Il. (ukazatele Urovné narodniho hospodarstvi - inflace,
platebni a obchodni bilance)

Evropska unie

Bezprostfedné pred zahajenim pfipravy k Ustni zkousce si zak jedno téma vylosuje.
Pfiprava k Ustni zkousce trva 15 minut. Samotna ustni zkouska trva 15 minut.



